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Aperitivo a base de vino

desalcoholizado y Stevia SlN ALCOHOL Y SlN AZUCAR

Elaboracion

Este aperitivo vinico sin alcohol ha sido
elaborado sobre una base de vino blanco
desalcoholizado de calidad. Mas de 20 extractos
naturales confieren a esta bebida un caracter
unico, donde se ensambla el sabor amargo de las
propias especias, el acido del vino base y el
dulce, procedente de la Stevia. Se ha elaborado
con la minima intervencion y se presenta sin
clarificar, ni estabilizar y con un ligero filtrado.

Ingredientes
Vino desalcoholizado (contiene sulfitos), agua,

extractos naturales de plantas, caramelo de
mosto de uva y glucésidos de esteviol
procedentes de Stevia.
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Nota de cata

Ambar brillante en copa. Regaliz, hierbas
botanicas lefiosas, ajenjo, quinina y canela.
Entrada de especias junto a hierbas amargas en
boca, piel de naranja escarchada, avellana y
almendra. Aromaticamente sutil, con un post
gusto persistente dulce y amargo.
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Maridaje y servicio
Cualquier momento es bueno para maridar y

disfrutar de este aperitivo sin alcohol y sin
calorias.
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AZUCARES  SUGAR

Aceitunas, mejillones, almejas, ahumados, atun,
salmoén o anchoas, son los mejores
acompafantes para un viaje gastronémico sin
igual. Servir entre 8 y 10°C.
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